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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA — Cze$é 3

PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamowienia jest realizacja ustugi cateringowej w ramach realizacji projektu nr
BBPL0100020 ,,Green Energy - Region Sprewa-Nysa-Bobr jako innowacyjne pogranicze
transferu wiedzy 1 technologii w obszarze odnawialnych zrdédet energii, inteligentnego
magazynowania energii 1 gospodarki wodorowej”, wspotfinansowanego ze $rodkow
Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego (EFRR) w ramach Programu Wspotpracy
Interreg VI A Brandenburgia—Polska 2021-2027.

Usluga cateringowa stanowi element dziatan informacyjno-edukacyjnych projektu, bezposrednio
zwigzanych z organizacja kolokwiow projektowych, zgodnie z zapisami zatwierdzonego
whniosku o dofinansowanie. Wydatek ma charakter pomocniczy i nie stanowi celu samego w
sobie.

CATERING W TRAKCIE 2 KOLOKWIOW PROJEKTOWYCH
1. Liczba spotkan/kolokwiow: 2
2. Terminy realizacji:
1) Spotkanie 1: czerwiec 2026 r.,
2) Spotkanie 2: pazdziernik 2026 r.
Doktadne terminy zostang uzgodnione z Wykonawcg z dwutygodniowym wyprzedzeniem.
3. Czas trwania kazdego ze spotkan: 10:00-14:00.
4. Liczba uczestnikéw jednego kolokwium: 40 osob
5. Miejsce realizacji: budynki Zamawiajgacego na terenie Zielonej Gory.
6. W ramach ustugi cateringowej Wykonawca zobowiazany jest zagwarantowa¢ (na
kazde kolokwium):
1) Kawa (z dodatkami) — ciggty dostep z biezagcym uzupetnianiem.
2) Herbata (z dodatkami) — ciagly dostep z biezacym uzupetnianiem.
3) 8L soku owocowego- 2 rodzaje,
4) 10 L wody mineralnej z kragzkami owocow cytrusowych- gazowana i niegazowana,
5) 50 porcji ciasta (np. sernik, jabtecznik) - 1 porcja minimum70 g
6) patery z owocami —minimum 4 kg,
7) przekaski wytrawne: 5 szt. na osobe np. mini kanapki/sandwich 2 rodzaje ,
tortille/wrapy 2 rodzaje, koreczki 2 rodzaje
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1. WYMOGI DOTYCZACE WSZYSTKICH USLUG CATERINGOWYCH

1. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkéw w dniu §wiadczenia ustugi
cateringowej.

2. Dania i napoje goragce muszg posiada¢ odpowiednig temperature w momencie podania.

3. Positki musza by¢ przygotowane z produktéw §wiezych, wysokiej jakos$ci, naturalnych,
mato przetworzonych; nie dopuszcza si¢ stosowania produktow typu instant ani wysoko
przetworzonych produktow gotowych

4. W przypadku produktéw przetworzonych (np. kawa, herbata, soki, woda, cukier, mleko)
wymagane jest, aby posiadaty one termin przydatnosci do spozycia nie krotszy niz 1
miesigc od dnia realizacji ustugi.

5. Usluga cateringowa musi obejmowac:

1)  zapewnienie porcelanowej lub ceramicznej zastawy oraz szklanej wraz ze
sztuécami,

2)  zapewnienie odpowiednich urzadzen grzewczych wraz z niezbednymi
przedhuzaczami i kablami jesli dotyczy

3) nakrycie stolu w formie bufetu/szwedzkiego stotu,

4)  transport potraw,

5)  obstuge kelnerska zapewniajaca biezace uzupetnianie bufetu,

6)  obstuge porzadkowa (sprzatanie) przed, w trakcie i1 po zakonczeniu ustugi,

7)  pozostawienie miejsca realizacji ustugi w stanie niepogorszonym.

6. Wykonawca musi uwzgledni¢ opcje wegetarianskie i1 weganskie oraz zapewnié
roznorodno§¢ menu  odpowiadajaca  charakterowi wydarzen o  wymiarze
mig¢dzynarodowym 1 transgranicznym, z udziatem uczestnikow z Polski 1 Niemiec.
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